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ZUR EICHE

FEichenkiiche

Wir lieben unsere ehrliche und regionale Kiiche
der Liineburger Heide. Sie ist geprdgt von der norddeutschen Koch-
kunst, den Schdtzen der Heidelandschaft, und der bdiuerlichen
Kultur in unserer Umgebung. Uns ist es wichtig, diese Werte mit
Liebe und Sorgfalt aufrechtzuerhalten.

Unsere Saucen werden traditionell angesetzt und gekocht,
ebenso wie unsere Briihen, zu deren Zubereitung wir frische
Knochen und ausgewdihlte Hiihner verwenden. Die Kombinationen
von Gewiirzen und die Zubereitung unserer Salate und Gemdlise

sind mit Fingerspitzengefiihl, liebevoll gewdhlt.

Wir glauben fest an ehrliche Qualitdit, die man nicht erkldren muss.
Invielen Rezepten steckt eine Geschichte, so wie bei unseren
hausgemachten Frikadellen, Oma Irenes Hochzeitssuppe und Oma
Ullas Hiihnerfrikassee mit Fleischklofschen. Erinnerungen an

gemeinsame Momente.

Unsere Gerichte sind nur so toll, wie ihre einzigartigen,
Jrischen Zutaten. Deshalb pflegen wir langjdhrige Partner-

schaften mit unseren Lieferanten.
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AUS DEM SUPPENTOPF

Feigen-Pfeffersuppe

Hochzeitssuppe

nach Oma lrenes Familienrezept

VORSPEISEN oder fiir den kleinen Hunger

Brotkérbchen fiir Zwei
Kleines Sauerteigbrot und Ganse Rillette

Rote Beete Carpaccio

mit Ziegenkase und karamellisierten WalnUlssen

Lachs Tatar
Kartoffelrdsti, Avocado und Orangenmayonnaise
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HAUPTSPEISEN VEGETARISCH

Zwel Pilzserviettenknodel
mit griner Sauce und gebratenen Pilzen

Schiissel voll Gliick
Gartensalat, lauwarme Belugalinsen, Blumenkohl, gebackener Kirbis
Ziegenkase, Avocado Zucchini Chutney und Falafel

Kleines Gliick vorweg

Geschmorter Spitzkohl auf Blumenkohlcreme (vegan)
Chimichurri, Granatapfel und gerdstete Haselnlsse
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HAUPTSPEISEN

Wiener Schnitzel vom deutschen Kalb
mit Kartoffelstabchen und Darek’ s Gurkensalat

als kleinere Portion
Rehgulasch
dazu Rotkohl und Kroketten

Halbe Bauernente
mit KartoffelkloB geflllt mit Pflaume, Rotkohl und Orangenjus

FEichengedeck

Heidschnucken-Currywust mit hausgemachter Sauce
und Kartoffelstabchen
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DESSERT

Apfelcrumble

mit Softeis
Créme Briilée

Wer sich nicht entscheiden kann
Drei Eichenleckereien

Variationen der weifSen Schokolade
Mousse au chocolat, Vanille Macaron, weif3e Luftschokolade,
gebrannte weiRe Schokolade

Fabiennes Macaron
je Stuck

Affogato

Espresso mit Vanilleeis

Vanille Softeis

mit Topping nach Wunsch: Danische Lakritz Streusel, Klrbiskernol,
weil3e Streusel, Oreo Streusel, Krokant, Erdbeersauce, Schokosauce,
Salzkaramell Sauce

Das Besondere liegt oft in den einfachen Dingen und wir hoffen, dass Sie es schmecken,
spUren und dieses ,,Eichengeflihl“ mit nach Hause nehmen.
Wenn Sie Verbesserungsvorschlage, ldeen oder Kritik haben, zégern Sie bitte nicht
uns anzusprechen.

Schén, dass Sie bei uns sind.
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